El auténtico Chocolate de nuestra factoria

Bebida de los Dioses, originario de México y orgullo de nuestra cultura.
Ha sufrido deformaciones al ser adulterado con ingredientes
no derivados del cacao como las grasas vegetales.

Calle Real le invita a disfrutar de sus deliciosos chocolates
elaborados con auténtico cacao mexicano de calidad gourmet.

Bebidas calientes

7N Cafés 2i0m
Chocolates cn 300 ml : Americano $58 Ch.
Gde 400 ml $63 Gde.

Calle Real
Amargo en agua  $79 Ch.
(con o sin crema batida con virutas  $89 Gde.
de chocolate o almendra tostada)

Descafeinado $51 ch.
$58 Gde.

Espresso 30ml $47
7 ‘ Espresso doble 60 ml $52
J Latte $67 ch.

\ k) con leche entera o light* ¢75 Gde.

Capuccino $67 ch.
S con leche entera o light* $75 Gde.

Moreliano $s2 ch.
Semiamargo en leche entera o light* $92 Gde.
(el preferido de los ninos)

Metate de Cholita $82 ch.
Amargo en leche entera o light* $92 Gde.

Don Porfirio $s2 ch.

Capuccino moka $73 ch.
Amargo en leche, espesito* $92 Gde.

con chocolate Calle Real y leche entera o light* ¢79 Gde.

Carmelita Romero Rubio $s2 ch.

Capuccino 1900 $73 ch.
Amargo con leche entera o light y café* $92 Gde.

con rompope Calle Real y leche entera o light* ¢79 Gde.

Capuccino Valladolid $73 ch.
con cajeta Calle Real y leche entera o light* ¢79 Gde.

Chocolate sin azacar $85 ch.
Semiamargo en agua $95 Gde.

i * . .
Vi SO *con sabores adicionales $20 extra

(vainilla, crema irlandesa, tiramisu, almendra,
avellana, capirotada o caramelo)

* leche deslactosada $12 extra
K ) o almendras

Rompope $21 2 onzas

* shot de espresso o descafeinado $20 extra

de la casa
En vaso tequilero

Nuestro café se cultiva en Tacambaro, Mich.

Se produce en Santas Marias a casi 2,000 metros
sobre el nivel del mar en una region de microclimas
de aguacates y citricos, lo que le proporciona
una acidez balanceada con notas a caramelos,

moras, frutos rojos, lima y chocolate amargo.

Contenido de cacao en cada chocolate de la factoria

de Calle Real:

Tés

De hierbas frescas.

SEMIAMARGO 30% AMARGO 40%

Caliente o con hielo $55 ch.
$58 Gde.
Vaso de leche

Albahaca, Manzanilla, Limon, Menta, Hierbabuena, Romero, Canela. ]
entera o light* 36
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Bebidas frias ;som
Chocolates

Chocolate Don Luis $89
Amargo en agua con café express
en las rocas con crema batida

Chocolate Frappé moreliano $89
Semiamargo Calle Real con leche entera*

Capuccino frappé $8o
con leche entera y café espresso*

Refresco natural
De fresa o higo $55

Con extracto de fruta
natural de nuestra factoria

Limonada o Naranjada 350 m! $70
Granizados 350 ml $95

Infusiones
chica 300 ml / grande 400 ml Fria $80
Caliente: chica $75 grande $80

Nuestras infusiones son preparadas

por el Chef de la casa, quien selecciona
cuidadosamente cada una de las frutas,
hierbas frescas y especias para lograr

esos sabores que nos recuerdan los mimos
y atenciones de nuestras abuelas.
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Malteadas

Nuestras malteadas estan preparadas con frutas
naturales y una base de nieve de pasta de Patzcuaro
elaborada con la receta original en nuestra factoria.

De rompope $95

De pasta $95

De ate de membrillo $95
De chongos zamoranos $95

De mazapan de cacahuate $95
De cajeta $95

De nuez $95

De frutas de temporada $95

(mamey, mango, durazno, fresa, guayaba, o frutos rojos)

\/ Agua de sabor 350 ml & Tm— y

Agua de membrillo  $55 \ a’
Frappé de membrillo  $68 ;

Con agua mineral o natural

Sabores: Pinada frappé, Tamarindo frappé, Mango, Fresa
0 Guayaba (Puedes pedirlos también con Tajin y chamoy)

Primavera:
Verano:
Invierno:
Tia Maria:
Nana Jobita:
Anoranza:
Romance:
Pasion:
Relax:
Michoacan:
Marruecos:
Amanecer:
Atardecer:

Fresa, frambuesa, mora y pasas.
Pifa, hierbabuena y pera.
Jamaica, canela, clavo y anis.
Limon, fresa y mango.

Menta, mango y manzanilla.
Limon, romero y manzanilla.
Pétalos de rosa, frambuesa e higo.
Fresa, frambuesa y anis.

Azahar, tila, jazmin y manzanilla.
Manzana, guayaba, nuez e higo.
Azahar, canela, nuez y pasas.
Jazmin, canela y durazno.
Limon, anis y naranja.

iDescubre tu favorita!

Qa_cuﬁ;f; Chef Ejecutivo de Calle Real



